Bravcové maso so syrom a smotanou

Potrebujeme

- 4 platky bravcového

masa

® - 100 ml slackovej
smotany

® - 100 g syr Karicka
tehla

® -sol

* - mleté Cierne korenie

* - pazitka

® - 1 PL hladkej muky

Postup

Maso naklepeme, okraje narezeme, osolime, okorenime a
prudko opecieme z obidvoch stran. Poukladame ho na
vymasteny pekac.

ZmieSame smotanu, nastrdhany syr Karicka tehla,
posekanu pazitku a mdku. Zmes rozotrieme na maso.
Dame zapiect do vyhriatej rary.

Podavame so zemiakovou kaSou a Salatom.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Dugan z Cervenika

strednd
60 minut

4



