Bryndzové halusky

Potrebujeme

® - zemiakov 10-12 ks
- vajce 1ks

- hladka muka 1/2 kg
® -sol

- trochu oleja

® - 1 ks Karicka Crievko
® - slanina

® -olgj

- bryndza 250 g

Postup

Ako prvé, si ddme zovriet vodu do hrnca, asi tak do
tristvrte, priddme odmerku - odmerku a pol solia 1 PL
oleja.

Oskrabeme si zemiaky, umyjeme a zotrieme.

Do cesta zo zotretych zemiakov si priddme jedno vajicko
(ak bude viac cesta aj dva), rozmieSame, potom si
pridame cca 1/2 kg muky a rozmieSame.

Medzitym kym zovrie voda si mézeme nakrajat slaninku,
tol'ko, kolko nam chuti.

Ked uz vrie voda, nechdme ju pomaly vriet a nahadzeme
si halusky cez haluskar, nechame ich pomaly povarit 10-
15 minut.

Pred koncom vyberania haluSiek, si ddme urobit poprazit
slaninku.

Halusky si scedime a premyjeme ich vodou. ZmieSame
ich spolu s Karicka ¢rievkom, podla chuti, jedno malé
alebo aj velké, priddme obidve bryndze a nakoniec este
zoberiem 2-3 PL z oleja (masti) na ktorom sa robila
slaninka a vsetko zmieSame.

Nalozime si haluSky na tanier, navrch pridéme slaninku a
mozeme vychutndvat tu nddhernl a nenahraditelnd chut
najlepsSieho jedla na svete. [T]

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Lukas z Trnavy

nizka
60 minut
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