Domaca pizza
Potrebujeme

® - 1 susené drozdie

® - 0,51 mlieka

* - 300 g hladkej muky

® -sol

®* -40 g masla

* - paradajkovy pretlak
alebo kecCup

* -1 klobasa

® - 2 vajcia
® - olivy
® - kukurica

® - 1 ks Karicka Crievko
® - tvrdy syr

* - Sunka

® - pizza korenie

Postup

Z mlieka, drozdia, masla, muky a stipky soli si pripravime
cesto. Vsetko spolu vymiesime a cesto roztiahneme na
plech.

Potrieme pretlakom alebo keCupom posypeme korenim
na pizzu, potrieme Kari¢ka ¢rievkom a navrstvime to, €o
mame na pizzu radi - ja som pouzil Sunku, kukuricu,
olivy, klobasku, uvarené vajicko natvrdo, tvrdy syr.
PecCieme pri 200 stupnoch 10-15 mindt - zavisi od rdry.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Peter zo Sirokého
strednd

60 minut
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