Kuracie hairagami s ryzovymi rezancami

Potrebujeme

® -1 cibula

® - 5 trojuholnikov
Karicky

® - 400 g kuracie prsia

- 100 g kukurica

- 2 dcl mlieko

- 2 pl hladka muka

® - Olej

- Balik ryzovych

rezancov

® - Kari korenie

* - Cierne mleté korenie

- Sol podla chuti

® - Maslo 2 pl

® - Bazalka

* - Cervend mleta
paprika

®* - Voda

Postup

Na oleji si poprazime cibul'u, priddme na kocky nakrajané
kuracie prsia s Cervenou paprikou, solou a mletym
korenim. Prazime kym nieje masko zatiahnuté a
podlejeme vodou, priddme kukuricu a nechame varit. Ked
je maso makké rozmieSame mlieko s mukou a zahustime
omacku. Nechdme zovriet a priddme Karicku. Ked' sa
rozpusti odstavime spordk a pridame maslo na
zjemnenie. Ryzové rezance uvarime podla navodu a
priddme kari. Naservirujeme na tanier a dochutime
bazalkou. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Nikola z Parchovan
nizka

30

5



