Cestoviny so syrovo-smotanovou omackou

Potrebujeme

® - cestoviny 4009
- Karic¢ka Crievko 1 ks
® - smotana na varenie

200 ml
* - bravCové maso 200 g
* - kecup
® - olej
® - cesnak
® - cibula

- biele korenie mleté
- muskatovy orech

Postup

Na oleji sprazime cibulku s pretlatenym cesnakom,
priddme maso a spolu poprazime. Pridame koreniny a
keCup a zalejeme trochou vody a dusime. Ak je maso
makké pridame Karicka Crievko rozmiesané v smotane.
Po prevreti zahustime hladkou mukou. Cestoviny uvarime
podla ndvodu na obale a mézeme servirovat. Dobru chut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Luboslava z Levoce
nizka

40 minut

4



