Zeleninové lazagne

Potrebujeme

- 9 ks platky na

lasagne

- 1 cuketa

* - 1 baklazan

- 3 stredne velké

paradajky

* - 200 g Karicka crievko

® - 200 g strdhany syr
mozzarella

®* -1/2 I mlieko

- 1 lyzica hladkd muka

* - sol, Cierne korenie,

bazalka

- olivovy olej

Postup

Cestoviny uvarime obvyklym spdésobom a rozlozime na
mriezku potretu olejom aby sa nezlepsili. Cuketu a
baklazan pokrajame na malé kocky, nasolime a nechame
postat cca 20 mindt.

Z masla, muky a mlieka spravime beSamel a do este
vrelého vmieSame Karicka Crievko. Na oleji opecieme
odkvapkanu cuketu a baklazan, pridame olupané
nakrajané paradajky, sol, korenie a bazalku, chvilu
povarime.

Na dno zapekacej misy dame trocha besamelu, viozime 3
platky cesta na ktoré rozotrieme 1/3 zeleninovej zmesi,
prelejeme beSamelom a posypeme 1/3 strihane;j
mozzarelly. Postup opakujte eSte 2 krat. Zapekame cca
20 minut pri 200 stupnoch.

Tento recept ndm posiela: Jaroslava z Bratislavy

narocnost:
cas:
porcie:

stredna
60 minut
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