Spenatové pirohy

Potrebujeme Postup

® - 7509 hrubej muky Cesto vypracujeme z hrubej muky, soli a z vody. Baby

® - voda podla potreby Spenat opecCieme na polovici masla a nasekanej jednej

* -sol Salotke. Priddme Karicka ¢rievka a nechdme vychladndt.

®* - 5009 Cerstvého baby Cesto rozvalkame na hridbku 2-3 mm. Rozrezeme ho na
Spenétu Stvorce a plnime vychladnutou zmesou. Pomocou

*® - 2 ks Karicka Crievko formiciek tvorime pirohy, ktoré v slanej vode varime 5-8

* - 2 Salotky minut. Na rozohriatom masle opecieme nadrobno

®* -100 g masla pokrajand zvysnu Salotku a na kocky pokrdjanu oravsku

* - kyslad pochutkova slaninku. Touto zmesou polejeme uvarené pirohy.
smotana Poddvame s kyslou pochutkovou smotanou.

Tento recept ndm posiela: Patrik z Podbrezove;j
narocnost: strednd

cas: 50 minut

porcie: 4-6



