Pizza bez kysnutia

Potrebujeme Postup
* - 250 g hladkej muky U nas Casto poddvand ako hlavné jedlo. Velmi sa mi paci
* - 6 PL olivového oleja na tejto pizzy to, Ze je bez kysnutia a rychlo hotova.
® - 1/2 kypriaceho Podme na pripravu cesta.
prasku Nachystame si do misky muku, pridame sol, kypriaci
* - Stipka soli prasok a premieSame. Priddme olivovy olej, vodu a
®* -1,5dcl vody vypracujeme cesto.
* - kecCup Na plech si ddvam papier na pecenie. Cesto ddme na
® - pizza korenie plech a vytvorime kruh, resp. tvar, ktory chceme.

® - 1 ks Karicka Crievko
® - tvrdy syr

®* - mozzarella

* - iné ingrediencie

Na cesto rozotrieme kecup, posypeme pizza korenim,
podla chuti m6zeme potriet aj cesnakom a ukladdme
ostatné ingrediencie, v mojom pripade Karicka Crievko,
podla chuti (unka, tvrdy syr a mozzarelu. Ddme piect do vyhriatej rdry na
klobaska, slaninka, 220 stupnov, priblizne na 15 minudt, zavisi od typu rury.
cibulka) Dobrud chut prajem! [I]

Tento recept nam posiela: Danica z Povazskej Bystrice
naroc¢nost: stredna

cas: 40 minuat

porcie: 4



