Losos na masle s pecenymi zemiakmi a képrovou

omackou

Potrebujeme

- 4 platky lososa

® - zemiaky, olej, sol

- Na omacku:

- 2 lyZice Spaldovej

hladkej muky

® - 750 ml mlieka

- Slahackovu smotanu

® - sol, korenie, bio
vegetu

* - kbpor

- kus masla

® -1 ks Karicka Crievko

Postup

Kus masla si ddme do hrnca, priddme muku a spravime
zdsmazku. Ked' je muka opecend, nalejeme mlieko a
riadne vymieSame metlickou, okorenime, osolime a
ovegetujeme. [J] Ked ndm to zacne vriet priddme smotanu,
Karicka Crievko a nakrajany képor, chvilu povarime a
odstavime.

Lososa si umyjeme, osolime a dame na rozohriaty olej,
opecieme ho z kazdej strany asi 3 minutky. Podavame s
opecenymi zemiakmi.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Michaela z Bojnej

stredna

pol hodinka

2



