»Harmonika zemiacky“ s plnenou bravcovou

panenkou

Potrebujeme

- 6 ks zemiakov

® - 250 g tvrdého syra
na strdhanie Karicka

® - biela ¢ast poérika

* - olivovy olej

* - mald cuketku

* - mrazeny hrasok

* - 3 vajicka

® - sol, korenie, vegetu

® - bravcovU panenku

Postup

Zemiaky si poriadne umyjeme, nakrajame ako
harmoniku, poukladdme na pekdac, poriadne osolime a
troSka polejeme olivovym olejom a ddme piect na 200
stupnov, ked uz vyzeraju pekne chrumkavo opecené,
kazdy posypeme nastrihanym syrom Karicka a dame
zapiect. [T]Ked sa ndm aj syr pekne roztecie a zapecie, je
hotovo a vytiahneme. Maso si umyjeme a nakrojime tak,
aby sme z neho vytvorili tasticku, ktoru troska vyklepeme
klepacikom. Maso osolime, okorenime. Na panvici si na
oleji osmazime na kolieska nakrajnany périk, na kocky
cuketku a hrasok, osolime, okorenime, ovegetime a
zalejeme rozslahanym vajickom a urobime prazenicu.
Nechame chvilku vychladnit a presypeme na vyklepany
plat masa, navrch poukladame velké riadne kusy syra
Karicka a zavinieme a prichytime si to bud'ihlicami alebo
Spagatom. Takto zviazané masko rychlo opecieme na
oleji a dame do pekaca, zalejeme vypekom, pridame
trocha vody, prikryjeme alobalom a Sup do rdry na 200. [T]
Takto nechame chvilku dusit, odokryjeme a dopekame.
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