Spenatové taglietelle na smotanovej omacke so
sunkou, syrom, slaninkou a Ssampinénmi

Potrebujeme

- cibul'ku

- Sunku, slaninku

- Sampinény

- sol, korenie, vegeta
- kukuricu

- mlieko

- hladku Spaldovu
muku

- Slahackovu smotanu
30%

- 2 Crievka Karicky
syra

- Spenatové tagliatelle

Postup

Na olivovom oleji si spenime malu cibulku, priddme
nakrdjanud sunku a slaninu, opecieme, pridame na
stvrtiny nakrajané Sampinony, osolime, okorenime,
priddme bio vegetku, zalejeme vodou a nechdme zovriet.
Nakoniec pridame velku konzervu kukurice, mlieko
zmieSame s tromi lyzicami Spaldovej muky, zahustime a
priddme Slahackovld smotanu a dve Crievka Karicky,
ktoré nechame v omacke roztopit.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

Margita z Bojnej
stredna
35 minut



