Karbonatky so syrom

Potrebujeme

® - 1 kg bravCového
masa (pliecka, stehna)
podla uvazenia

® - 2 cibule

® - 4 strucky cesnaku

® - 2 suchsie rozky

®* - mlieko

® - 200 g tvrdy syr

® - 1 ks Karicka Crievko

® -sol

* - mletd paprika sladka

* - mleté Cierne korenie

® - majoranka

® - rasca mleta

* -1 vajicko

® - strdhanka

® - olgj

Postup

Pomeliem si maso aj s cesnakom a cibulou. Do vzniknutej
zmesi pridam vajicko, Karicka Crievko, tvrdy syr, vSetky
koreniny, rozky, ktoré sme predtym zaliali hordcim
mliekom a vSetko zmieSame. Vznikne nam zmes, do
ktorej priddme este trochu strihanky na zahustenie.
Vytvdrame malé karbonatky (fasirky) a opecieme na oleji
s jednej aj z druhej strany. Ako priloha zemiaky, kasa
alebo hranolky, kazdy podla chuti. M6Zzeme si k
tomuurobit aj uhorkovy Salat, je to mriamka. Dobrd chut.
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