Gnocchi s baklazanovo-syrovou omackou

Potrebujeme

- 3 struciky cesnaku
- mensSia cibula

- klsok péru

- 6 Sampinonov

- mensi baklazan

- petrzlenova vnatka
- citrénové Stava

- sol, korenie

- maslo

- vel'ké Crievko Karicky
- smotana na varenie

Postup

Na masle orestujeme cesnak, cibulu do sklovita. Potom
priddvame nakrajany pér, Sampinény a baklazan. Za
oblasného premieSania dusime domakka. Po odpareni
stavy priddme vnatku, zakvapeme citrénom, posolime a
pokorenime. Spravime si v strede panvice miesto na
rozpustenie syra. Pomaly zmieSame so zeleninovou
zmesou. Nakoniec vlejeme smotanu na varenie.
Odstavime.

Gnocchi kratko osmazime na rozpustenom masile.
Podavame gnocchi preliate zmesou, podla chuti
dokorenime.
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