Cestoviny s Karickou a bazalkovym pestom

Potrebujeme

* - 100 g Karicky

® - 200 g Sirokych
rezancov

- kyticku bazalky

* - lyZica soli

- 4 lyZice olivového
oleja

- mleté lieskové
oriesky

Postup

Cestoviny dame varit do osolenej vody. Medzitym si
urobime pesto z bazalky tak, Zze kyticku bazalky ddme do
mixéra, priddme olivovy olej a lieskové orechy. VSetko
zmixujeme. Priddme uvarené a ocedené cestoviny a
Kari¢ku. VSetko zmieSame, dame na taniere a ozdobime
bazalkovymi listkami.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Helena zo Strby

nizka

15 min.

2



