
Bravčové rezne obaľované v syre

Potrebujeme

- 4 ks rezne zo stehna
- soľ
- 100 g tvrdý syr
- 1 vajce
- 120 g strúhanka
- olej na vyprážanie

Postup

Bravčové rezne umyjeme, naklepeme a osolíme. Tvrdý
syr postrúhame a vajce rozšľaháme s lyžičkou vody.
Rezne obalíme najskôr v syre, potom vo vajci a v
strúhanke. Obalené pomaly vyprážame na oleji, najskôr z
jednej strany prikryté, potom z druhej odkryté.

Tento recept nám posiela: Zuzana z Trenčiasnkého Jastrabia
náročnosť: stredná
čas:
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