Kuracia babovka

Potrebujeme

® - 1000 g kuracich prs
* - 6 ks vajicok
® - 200 gramov tvrdého

syra
® - 200 g Karicka Crievko
® - 100 g slaniny

® - zemiaky

® -sol

® - korenie

Postup

Babovkovu formu vylozime papierom na pecenie, kuracie
prsia vyklepeme na tenké platky a vylozime nimi
babovkovl formu. Maso okorenime a osolime, do formy
rozbijeme vajicka a na ne poukladame syr, slaninu a
vytlac¢ime Karicka crievko. Na jednu hodinu dadme zapiect
do rdry na 220 stupriov. Podavame s opecenymi
zemiakmi.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Maria z Bratislavy

stredna
1 hodina

6



