syrova pizza
Potrebujeme

* - 0,5 kg hladkej muky
®* -1/4 1 mlieka + mlieko

na kvasok
® -1 dcl oleja
® - 1/2 kvasnic
® -1 PL soli

® - 200 g syr Niva

® - 200 g syr Eidam

® - 200 g Karicka crievko

® - keCup / paradajkovy
pretlak

® - pizza korenie

Postup

Urobime si klasické kysnuté cesto - najprv urobime
kvasok, ktory vylejeme do ostatnych surovin a vSetko
spolu vymieSame. Cesto nechame cca 1 hodinu vykysnut.
Ndsledne urobime z cesta 3 bochniky, kazdu cast
vyvalkdme, potrieme pretlakom a posypeme pizza
korenim. Na to poukladame nastrdhany syr nivu a eidam
a vytla¢ime Karicka crievko.

Kazdu pizzu peCieme cca 20 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Maria z Bratislavy

strednd
2 hodiny

3



