Kuracie masko na smotanovo syrovej omacke

Potrebujeme

® - 3 ks cibula

* - 600 g kuracich prs

® - korenie

® - 250 ml smotana na
varenie

® - 1 ks Karicka Crievko

®* - muka

® - cestoviny - vrtul'ky

250 gramov
® -sol
® -olej

Postup

Cibul'ku nasekame na drobno, oprazime na oleji, potom
priddme na platky nakrajané kuracie prsia, oprazime ich
na cibulke a nechame v hrnci dusit cca 30 minut.
Nasledne spolu rozmieSame smotanu na varenie a jedno
Kari¢ka Crievko a polejeme maso - v pripade velmi hustej
omacky moézeme zriedit mliekom, resp. zahustit mukou.

Uvarime cestoviny ako prilohu a nasledne podavame.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:
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