Syrovo cesnakova polievka v bochniku

Potrebujeme

® - 1 syrKaricka v
¢rievku

- 1 mala cibula

- 2 PL masla

- 1 mald mrkva

- 10 stracikov cesnaku
® -sol

* - Cierne korenie

* - mleta rasca

- 1ks zeleninovy bujén
®* - 500 ml vody

- 50 ml smotana na
varenie

- 1 ks vajicko

- bochnik

Postup

Nadrobno pokrajanu cibulku oprazime na masle, priddme
syr Karic¢ka, po rozpusteni zalejeme vodou. Nastruhame
mrkvu, priddme bujén, okorenime.

Priddme pretlacené cesnakové struciky. Varime na
miernom ohni, kym nezmakne mrkva. Prilejeme smotanu
na varenie a nechame polievku zovriet.

Do vriacej polievky priddme rozmieSané vajicko a
niekolko mindt eSte povarime.

Vrchnu Cast bochnika odrezeme a pokrajame na malé
kocky, ktoré opecCieme. Bochnik potrieme maslom a
dédme zapiect do rdry na priblizne 5 minut.
Naservirujeme polievku, priddme opecené chlebicky,
mozeme pridat pokrdjany trojuholnik Karicka.

Dobru chut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Sabina z Bardejova

nizka
1 hodina

4



