
Syrová tekutá mňamka

Potrebujeme

- Karička
- 1 PL múka
- vývar
- 1 PL masla
- tvrdý syr
- opečené kocky
chlebu
- korenie, soľ podľa
potreby

Postup

Z masla a hladkej múky si pripravíme zápražku, zalejeme
ju vývarom a rozmiešame. Pridáme Karičku, varíme do
roztopenia syra. Dochutíme podľa potreby a ozdobíme
nastrúhaným syrom a opečenými krutónmi (chlieb
nakrájame na malé kocky a opražíme na panvici).

TIP: Polievka bude jemnejšia, ak do nej pridáme smotanu
a muškátový oriešok.

Tento recept nám posiela: Petra z Bratislavy
náročnosť: nízka
čas: 20 min
porcie: 5/7

www.karicka.sk


