Vyvar so syrovymi haluskami

Potrebujeme

® - maso na polievku
® - korenova zelenina

* -sol
® - korenie
® - krupica

* - syrv Creve (Karicka)
® - vajce

Postup

Pripravime si korefiovu zeleninu (mrkva, petrzlen, zelér,
kalerab, cibul'a, cesnak) ocistime a nakrajame na mensie
kdsky, maso umyjeme, my sme pouzili telacinu, zalejeme
vodou a pomaly privedieme do varu. Priddme sol a
korenie, podla chuti. Varime kym nie je maso makké.
Pripravime si cesto na halusky. Vajce, krupicu, 30 g syra
zmieSame a vyvarime si halusky. Polievku varime s
ldskou a mozeme jej kisok do polievky aj pridat [T] Dobru
chut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Peto zo Ziaru nad Hronom

nizka
120 minut
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