Porova polievka

Potrebujeme

-1 ks pér

- 200 g Karicka

- 0,75 litra kuracieho
vyvaru

- 2 ks struciky cesnaku
- 300 ml smotany na
Slahanie

- 2 lyzice masla

- sol, mleté Cierne
korenie

- Cerstvé listky
majoranu

- musSkatovy oriesok

Postup

Priprava polievky je jednoducha. Najskér pokrajame por a
pridame ho do hrnca s rozohriatym maslom. Priddme na
platky nakrajany cesnak. Ked uz je por oprazeny,
zalejeme ho kuracim vyvarom a povarime priblizne 15
minat. Potom priddme Kari¢ku a prilejeme smotanu,
okorenime, osolime a varime este asi 5 minut. Na zaver
dochutime muskatovym orieSskom, solou a korenim.
Priddme nasekané majoranové listky.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

Dana z Michaloviec
nizka
30 minut



