Chrenova polievka s Karickou

Potrebujeme

® - 2 struciky cesnak

® -4 PL maslo

® - 1 PL muka polohruba

® -1l voda

® - nastrdhany chren
podla chuti

® -1 PL ocot

- 250 dcl mlieko

- 1 ks Karicka crievko

- 4 ks vajce

- sol podla chuti

® - cukor podla chuti

Postup

Na rozpustenom masle opecieme nasekany cesnak.
Pridame muku, osmazime, podlejeme vodou a
rozmieSame. Potom doplnime ostatnd vodu, pridame
nastrdhany chren, ocot, osolime a nechdme zovriet.
Mo6zeme aj trochu prisladit.

Kari¢ku rozmixujeme v mlieku, pridame do polievky za
staleho miesSania, eSte raz prevarime a odstavime.
Naservirujeme na taniere a podavame s volskym okom
alebo natvrdo uvarenym vajickom nakrajanym na
Stvrtinky.

Dobrud chut!

Tento recept ndm posiela: Edita zo Ziliny

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

nizka
25 minuat
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