Cibulova polievka

Potrebujeme Postup
®* - 400 g cibula Cibul'u ocistime a nakrdjame na klieska, zasypeme
* - 1,51 vyvar z kosti praskovym cukrom a nechame zosklovatiet na masle.
®* - 50 ml kyslej smotany  Zalejeme vinom a nechadme 3 minutky dusit. Potom
® - 70 g Karicka Crievko cibulu poprasime mukou, zalejeme vyvarom a
®* - 100 ml biele vino privedieme k varu. Varime cca 15-20 minat. Okorenime a
®* -2 PL maslo osolime, priddme Kari¢cku a smotanu a odstavime z
® - 2 PL hladka muka platne.
* - 2 mala lyzicka Podavame s opecenym toastom a postruhanym syrom.
praskovy cukor
® -sol

®* - mleté Cierne korenie
® - strdhany tvrdy syr

Tento recept nam posiela: Miro zo SecCoviec
naroc¢nost: nizka

cas: 35 minut

porcie: 6



