Sampinénovy krém

Potrebujeme Postup
* - 2 lyzice masla Sampindny si o¢istime a nakrdjame. Maslo roztopime v
® - 250 g Sampindénov hrnci a priddme huby. Chvilku podusime, potom pridéame
® - 1 Karicka v Crievku sol. Dusime za obCasného mieSania asi 3 minutky.
® - petrzlenové vnat Podlejeme vodou a chvilu povarime. Dochutime este
* -sol c¢iernym korenim a polievku rozmixujeme do hladka.
* - Cierne korenie Priddme syr a nechame rozpustit. Nakoniec do polievky

priddme nasekanu petrzlenovu viat.
Polievku m6zme podéavat s chlebovymi kruténmi.

Tento recept ndm posiela: Helena zo Sirokého

naroc¢nost: nizka
cas: 40
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



