Syrovy nakyp
Potrebujeme

® - 10 rohlikov

® - 20 dkg Sunky alebo
udenej krkovicky

® - 450 g smotany

- 30 dkg Karic¢ka tehly

® -7 dl mlieka

-2 PL masla

® -sol

Postup

Rohliky nakrajame na kolieCka a zalejeme prevarenym-
osolenym vlaznym mliekom. Zakryjeme ich, aby dobre
nasiakli. Karicka tehlu postrihame a sunku nakrajame na
pruzky alebo kocky. Smotanu vymieSame s trochou vody
a soli, aby to bolo trochu tekuté. Vyssiu janskd misu
vymazeme maslom a postupne ukladame 1 rad rohlikov,
na to sunku, smotanu, nastrihanu Kricka tehlu. Tak, aby
bola na vrchu Karicka. Podla chuti sa m6ézu pridat aj
hriby, do smotany zamiesat pretlaceny cesnak, a pod. Do
triby ddme piect na 35 minut.

Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

IDA

1 hodina 4 minut
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