Hraskova polievka s karickou

Potrebujeme

- 50 ml oleja

* - 1 mensSia cibula

- 2 struciky cesnaku
®* - 200 g mrazeného
hrasku

- 100g Karicka v
Crievku

® - 100 ml smotany na
varenie

Postup

Na olej dame cibulku udusit do zlatista, pridame
roztlaceny cesnak, jemne opecieme. Oplachneme
mrazeny hrasok, dédme do hrnca zalejeme vodou,
povarime 15minut. Vytlacime Karicku z Crievka,
zmieSame so smotanou a vylejeme do hrnca. Ak je
hrasok uz uvareny, vSetko prevarime, posolime, priddme
vegetu podla chuti a polivocka je hotova. Dobru chut.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:
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