Francuzska cibulova polievka

Potrebujeme

® - 2 | vyvaru z kosti
(alebo vyvar z
polievkovej kocky, Ci
vegety)

® - 300-400 g cibula

®* -1PL maslo

® -sol

*® - 8 ks tensSie kraje
sendvica

® -1PLolej

® - 4 PL postrihany
tvrdy syr Karicka

Postup

Na masle udusime nadrobno nakrajanu cibul'u, zalejeme
osolenym vyvarom z kosti, alebo vyvarom z polievkove;j
kocky, Ci vegety. Dobre povarime asi 20 minut a
precedime. Tenké krajce sendviCa oprazime z oboch
strdn na oleji, posypeme strihanym syrom, rozlozime na
plech a v hordcej rare rychlo prehrejeme. Takto
pripravené chlebiky rozdelime na taniere a zalejeme
hordcou polievkou.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Zuzana z Trencianskeho Jastrabia
Nizka
40 minut



