Hribovica

Potrebujeme

- Tristvrte velkej misky
susenych hribov
(najlepsie miesané,
dubaky, kozaky aj
suchohriby, heh ¢o
hribova sezéna dala)

- 5 vacsich zemiakov

- sol, korenie

- trocha mlieka

- Sl'ahackovld smotanu
- malu cibulu

- 2 ks Karicka crievko

- 4 ks bobkovych listov
- dve lyzice octu

- olej

- 4 lyZice Spaldovej
muky

Postup

Na oleji si spenime na drobno nakrajanu cibul'ku,
medzitym si v miske zalejeme vriacou vodou susené
hriby a nechame napucat aspon 10 mindt. VSetko potom
nalejeme na cibul'ku, dolejeme vodu, osolime, okorenime
priddme bobkac a ocot. Nechame varit, kym sa ndm
nezdaju hribiky polohotové, pridame na drobné kocky
nakrajané zemiaky a varime do zmaknutia. Kym varime
zemiaky, do hrn¢eka si dame trocha oleja a muku,
opecieme si zaprazku, prilejeme trocha mlieka a
zahustime. Na zaver zjemnime smotankou a primieSame
dve Kari¢ka crievka, nechame preuvriet.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Milena z Piestan
Nizka

75 minat

vela

Ano



