Brokolicova polievka so syrom

Potrebujeme
®* - maslo
* -1clolej
® - 1 ks brokolica
® -1 ks mrkva
® -1 ks cibula

® - 1 strucik cesnaku

- 500 ml vyvaru

® - 150 g syru Karicka
- 2 dcl mlika

* - 3 pl hladkej muky

Postup

V hrnci si rozpustime kdsok masla s olejom, priddme
najemno nakrajanu cibul'u, orestujeme, dalej priddme
brokolicu rozdelend na mensie kudsky, nastrithand mrkvu,
premieSame a chvilu restujeme, dalej zalejeme
zeleninovym vyvarom, pridame stricik cesnaku a
povarime cca 15 mindt. Potom v polievke roztopime syr
Karicka :0) Medzitym si v mlieku rozhabarkujeme muku a
vlejeme do vriacej polievky za staleho miesania,
povarime cca 2 minuty, kym nema krasnu krémovu
konzistenciu. Poddvat m6zeme v chrumkavom bochniku
chleba. Dobru chut
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