Koprova polievka a la Karicka

Potrebujeme Postup

* - Cerstvy kbépor Do hrnca nalejeme vodu (cca 1liter), pridame nasekany

* - sol podla chuti Cerstvy kbpor, osolime a okorenime a kratko povarime.

* - Stipka Cierne korenie Po uvareni polievku precedime a zatrepeme mukou.
mleté Smotanu na varenie vymiesame s Karicka Crievkom a

* - 1PLmuka postupne za stdleho miesSania priddvame do polievky.

® - 125 ml smotana na Kratko povarime a odstavime zo sporaka. Ozdobime
varenie vetvickou képru.

® -1 ¢rievko Karicka 100  Poddvame s chlebovymi kruténmi. Dobru chut!
g

* - chlebové krutény

Tento recept ndm posiela: Ivana zo Ziliny

naro¢nost: nizka
cas: 20
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



