Hokkaidova Lakocinka

Potrebujeme

® - Tekvica Hokkaido

® - Cibula

® - 2 zemiaky

® -sol

- Cierne korenie

* - mlety muskatovy
orech

* - smotana na slahanie

* - syr Karicka v Crievku

* - Cerstva bazalka

® -olej

Postup

Tekvicu hokkaido umyjeme, odstranime stopku,
prekrojime, vyberieme jadierka a aj so Supkou nakrajame
na malé kocky. Na oleji si spenime na jemno nakrajanu
cibul'u, pridame hokkaido, chvilu podusime a zalejeme
vodou.

Osolime, okorenime podla chuti a nechdme varit do
zmaknutia. Ked' je tekvica uvarend, odstavime z ohna a
ponornym mixérom rozmixujeme na hladku kasu.
Vratime spat na plyn a privedieme k varu. Medzitym si v
miske rozmieSame smotanu so syrom a pomalicky
vlejeme k tekvici, priddme Stipku muskatového orecha a
povarime.

Na panvici si rozpalime olej a oCistené a nakrdjané
zemiaky na lupienky upecieme. Polievku dozbobime
zemiacCkovymi chipsami a Cerstvou bazalkou.

Dobru chut.
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