Hribova polievka

Potrebujeme Postup

® - 150 g susené hriby Cibulu nakrajame na jemno a osmazime ju na osolenom
® - 100 g Karicka crievko  masle. Hriby namocime na cca 10 minUt do studenej

® - klsok masla vody, potom ich scedime a pridame k cibulke. Zalejeme
®* - 1 menSia cibula asi 1,5 | studenej vody a pridame pokrajany zemiak a

® - 1-2 bobkovy list vSetky ingrediencie okrem syra. Varime kym nie su hriby
* - sol, Cierne korenie makké. Vyberieme bobkovy list pridame syr a ponornym
® - 1-2 gulicky nové mixérom rozmixujeme na nie priliS jemno. Podavame s

korenie opecenym pecivom.

®* -1 zemiak

Tento recept ndm posiela: Julia z Bratislavy

naroc¢nost: nizka
cas: 30 minut
porcie: 4

bezlepkovy recept: Ano



