
Karičkové hniezda

Potrebujeme

- 200 g špagety
- 2 ks tuniak v
paradajkách/ 80 g
- 1 ks Karička črievko
100 g
- 4 ks cherry paradajky
- čerstvá bazalka

Postup

Trochu špagiet uvarených al dente naservírujeme na
dezertný tanierik do tvaru hniezda. Do stredu pridáme
tuniaka a naň vytlačíme z črievka Karičky, ktoré
prepichneme, syr v tvare špirály. Ozdobíme na polovičky
nakrájanými cherry paradajkami a lístkami čerstvej
bazalky. Ľahké, chutné a rýchle predjedlo. Dobrú chuť!

Tento recept nám posiela: Boris zo Žiliny
náročnosť: nízka
čas: 15
porcie: 2

www.karicka.sk


