
Cestovinový šalát so syrom a šunkou

Potrebujeme

- 400 g fusilli cestoviny
- 200 g tvrdý syr
- 200 g Karička syr v
črievku
- 1 ks tatárska omáčka
- 1 ks konzerva
kukurice
- 200 g šunka
- 1 malá cibuľa
- soľ, korenie

Postup

Cestoviny uvaríme podľa návodu, prepláchneme ich
studenou vodou a scedíme. Šunku nakrájame na
rezančeky, tvrdý syr nastrúhame, cibuľku nakrájame
nadrobno. Cestoviny preložíme do väčšej nádoby a
zmiešame s taveným syrom, tatárskou omáčkou,
scedenou kukuricou, strúhaným syrom, nakrájanou
šunkou, cibuľkou. Nakoniec osolíme a okoreníme podľa
vlastnej chuti a dobre premiešame. Aby sa chute dobre
prepojili je potrebné nechať šalát odležať v chladničke
niekoľko hodín.

Tento recept nám posiela: Zuzana z Michaloviec
náročnosť: nízka
čas: 30 minút
porcie: 8

www.karicka.sk


