Pagacik z lasky

Potrebujeme

- hladka a polohruba

muka
® - kvasnice
® -sol
® - vajce
® - olej

*® - oSkvarky
® - Karicka syr
- Cokoladové gulicky

Postup

Pagaciky pripravujeme z polohrubej muky, pomletych
oSkvarkov, mlieka, soli, kvasnic a vajca. Klasicky si
zamieSame cesto a nechdme vykysnut. Potom vykysnuté
cesto natierame pomletymi oskvarkami, posolime,
prekladdme a postup opakujeme. Pagaciky zase
nechame vykysnut, prekladdme, potrieme zase
oSkvarkami a nakoniec upecCieme na plechu, aby nam
listkovali. Na tanierik dame pagacik, vytvarujeme
srdiecko z Karicky a vyplnime c¢okolddovymi gulickami.
Predjedlo je len jeden pagacik, lebo potom nasleduje
hlavné jedlo, tak aby sme neboli moc syti. Dobru chut.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Daniela z Cachtic

nizka
1 hodina

1



