Sunkové rolky

Potrebujeme

- 4 platky bravcCovej
sunky

® - 100 g Karicka Crievko
® - 1 lyzica strdhany
chren

- 1 dcl smotany na
Slahanie

- 1 balenie résolu

Postup

Syr, Slahacku a chren vyslahame. Platky Sunky naplnime
touto zmesou. Résol pripravime podla navodu. Pouzivam
formicky na zakusok - rakvicky, ktoré preplachneme
studenou vodu a vlejeme do nich résol tak, aby bol aj po
bokoch formicky. Potom vlozime rolku a dolejeme
résolom. Dame do chladnicky stuhnut. Pred podavanim
vyklopime na tanier ozdobime a podavame s pecCivom

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Katka z Bratislavy

nizka

15 minut

4



