
Syrová roláda

Potrebujeme

- 250 g syr Eidam
- 100 g šunka
- 125 g bryndza
- 125 g maslo
- 2 ks črievko Karička
- 1 ks uvarené vajíčko
- farebná paprika

Postup

Eidam varíme v sáčiku, pokiaľ nám nezmäkne a potom
ho rozvaľkáme. Poukladáme naň šunku a potom natrieme
plnku. Plnku spravíme nasledovne: zmiešame bryndzu,
tavený syr Karička, maslo, pretlačené vajíčko a nakrájanú
papriku. Zrolujeme a dáme vychladnúť.

Tento recept nám posiela: Marianna z Čachtíc
náročnosť: nízka
čas:
porcie:

www.karicka.sk


