Plneny sendvic

Potrebujeme Postup

® -1 sendvic Sendvic prekrojime na polovicu a pomocou dlhého noza

®* -120 g masla vyberieme vnutro tak, aby steny sendvica zostali hrubé

® - 2 trojuholnicky asi 1 cm. Maslo vymiesame so solou a horcicou, pridame
Karicky Karicku, sardinky i s olejom, nadrobno nakrajanu salamu,

* -sol uhorky, kdpiu a natvrdo uvarené vajicka. Nakoniec

* . 4 CL hor¢ice priddme rozdrobené vnutro sendvica, dobre premieSame

® - 1 konzerva sardiniek a zmesou naplnime sendvic. PInku natla¢ime tak, aby

® - 200 g salamy dobre prilahla ku kérke. Sendvi¢ ddme stuhnut do

® - 150 g kyslych chladnicky. Rezy zo sendvicCa krajame nozom /najlepsie
uhoriek pilkovym/.

® - 3 vajcia

* - 2 kapie

Tento recept nam posiela: Jozo z Trencina
naroc¢nost: nizka

cas: 25 mindat
porcie: 8



