Spendtova rolada
Potrebujeme

® - 4 vajcia

® - 2 PL hladkej muky

® - kypriaci prasok

® - 150 g mrazeného
Spenéatového pretlaku
- sol, mleté Cierne
korenie

®* -3 PLoleja

- PInka : 100 g masla
® - 200 g taveného syra
Karicka

- 150 g Sunky

® - 2 -3 struciky
cesnaku

- 1 sterilizovanu kapiu

Postup

Zltky vymieSame s olejom, priddme rozmrazeny $penat
bez vody, miku zmieSanu s kypriacim praskom, osolime,
okorenime a na zaver priddme sneh zo 4 bielkov. Zmes
vylejeme na plech vylozeny papierom na pecenie a
pecieme 10 minut na teplote 180 stupnov Celzia. Teplé
cesto zvinieme do rolady a aj s papierom zabalime do
vihkej utierky.

PInka:

Maslo zmieSame s tavenym syrom, pridame cesnak,
osolime a okorenime. Polovicou plnky potrieme roladu,
bez papiera na pecenie, poukladdme platky Sunky,
natrieme zvySnou plnkou a poukladdme pruazky kapie.
Rolddu opat zvinieme, zabalime do alobalu a nechdme v
chladnicke.

Tento recept nam posiela: Nikolka z Partizanskeho

narocnost: nizka

cas:
porcie:



