Karickové kopceky s hraskom

Potrebujeme Postup

® - 4 ks Karicka Crievko Syr z Crievka vytlacime, priddme tvaroh, kysld smotanu,

* -1 téglik tvaroh jemny  Zitka, kurkumu, sol a dobre vyslahédme na hladky krém.
250 g Pomocou cukrarskeho vrecka s ozdobnou Spickou

® - 3 PL kysla smotana striekame kopceky na dezertné tanieriky, posypeme

® - kurkuma stipka gulickami scedeného hréasku a prelozime parom celych

® - 4 ks natvrdo uvarené  pazitkovych stoniek. Do krémového kopceka nakoniec
Zitka vtla¢ime pol citrénového platku.

* -sol Predjedlo podavame s Cerstvou nakrajanou bagetou.

* - sterilizovany hrasok Dobru chut!

* - Cerstva pazitka

® - citrén

Tento recept ndm posiela: Ivana zo Ziliny

naroc¢nost: nizka
cas: 40
porcie: 20

bezlepkovy recept: Ano



