Syrova rolada

Potrebujeme

® - 400 g tvrdy syr
* - ladovy salat

- Karicka Crievko
® - Sunka

Postup

Hrudu syra ddm do mikroténového vrecka a dosledne
zviazem, nech sa ndm dovnutra nedostane voda. Vlozim
do vriacej vody a prevarime 15 az 17 mindt. Syr okamzite
po vybrati z vody rozvalkdm na plat v tvare obdiznika. Na
to naukladdm platky Sunky, l'adovy Salat, Karicku v
Crievku - no nie celd - a rolujem. Jednoduché, rychle.
Necham stuhnut v chladnicke.

Ak platky rolady nakrajame na chlieb alebo veku, vznikne
nam pekny slavnostny pokrm, pripadne predjedlo. Ja
osobne to méam rada s hroznom, ¢o malo u nas na Velku
Noc Uspech.

Tento recept nam posiela: Tatiana z Kral'u

naroc¢nost:
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porcie:

nizka

10
8



