Sunkova rolada

Potrebujeme Postup

® - 200 g bravcovej Vaji¢ka uvarime na tvrdo, prekrojime, vyberieme Zitky.
sunky (8 platkov) Taveny syr, 2itky a maslo vymie$ame. Na alobal

® - 200 g tvrdého syra rozlozime platky Sunky tak, aby sa prekryvali, na ne

® - 1 bal. Karicka rodinka  poukladame platky tvrdého syra a potrieme ich

® - 4 vajcia pripravenou zmesou. Bielka a kapiu nakrajame a

* - 150 g masla rozlozime na plnku. StoCime pevne do rolady a ulozime

* - nakladana képia na niekolko hodin do chladni¢ky. Roladu pokrajanu

® - za hrst pazitky podavame ako predjedlo, posypanu nasekanou pazitkou

a pecivom.

Tento recept ndm posiela: Julia z Bratislavy

naroc¢nost: nizka
cas: 60 minut
porcie: 8

bezlepkovy recept: Ano



