Karickoveé ruzicky

Potrebujeme

* - 5 rozkov
® - 100 g tokajska

saldma
® - 1-2 ks Karicka
Rodinka light

- 2 PL kyslej smotany
- sladka cCervena
paprika Stipka

- sol podla chuti

- petrzlenova vnat

Postup

Rozky nakrajame na cca 1,5 cm hrubé priazky.

Z Karicky Rodinka, kyslej smotany, Cervenej papriky a
Stipky soli vySlahame hladky krém, ktory vytlacame do
tvaru venceka na nakrajané rozky cez cukrarsky sacok.
Do stredu kazdého vtla¢ime koliesko saldmy, stocené do
ruzicky a nabok vlozime stonku petrzlenovej vnate.
Jednohubky podavame s Cerstvou zeleninou, napr.
Salatovou uhorkou i paradajkami. SU vhodné ako
predjedlo na oslavy.

Dobrud chut!

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Boris zo Ziliny

nizka
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