Sunkova rolada

Potrebujeme

* - 9 platkov
obdiZnikovej unky

® -100 g masla

® - 2 vajcia uvarené
natvrdo

* - 150 g natierkového

masla

- 3 trojuholnicky

Karicky

* . 2 Cl postrihaného

chrenu

- troSku Vegety

*® - na Spicku noza
grilovacieho korenia

Postup

Platky Sunky poukladame na celofan alebo mastny papier
po tri vedla seba tak, aby sa kraje prekryvali a aby sme
dostali $tvorec alebo obdiZnik. Natrieme plnkou, ktoru
urobime z masla, natierkového masla, vajicka, chrenu,
vegety a grilovacieho korenia. Pomocou papiera sto¢ime,
zabalime do papiera a dame na 2-3 hodiny do chladnicky.
Potom vybalime z papiera a nozom (zohriatym v horucej
vode) pokrajame sikmo na platky hrubé asi 4-5 mm.

Tento recept ndm posiela
naroc¢nost:

cas:

porcie:

: Jozo z Trencina

nizka

30
10

minut



