Sampinény plnené syrom

Potrebujeme Postup

® - 10 ks velkych Sampindny odistime a zbavime nozi¢ky. Vnutro klobuéika
Sampinénov pokvapkame olivovym olejom, naplnime troskou

® - 10 platkov anglickej taveného syra, troskou na kocky nakrajaného syra s
slaninky modrou plesnou a kazdy Sampindn obalime v platku

®* - 100 g Kari¢ka taveny  anglickej slaniny. Poukladdme na vymasteny pekac a
syr pecieme vo vyhriatej rdre pri 200 °C priblizne 20 - 30

® -100 g syr s modrou minUt. M6Zeme poddvat so zeleninovym Salatom,
plesriou opekanymi zemiakmi alebo len tak s dresingom.

* - olej olivovy

Tento recept nam posiela: Dana z Michaloviec

naroc¢nost: nizka
cas: 45 minut
porcie: 5

bezlepkovy recept: Ano



