Pirozky so sunkou a syrom

Potrebujeme

- 1 ks listkové cesto

® - 150 g syr Karicka v
Crievku

®* - 100 g nastruhaného
tvrdého syra

® - 150 g Sunky

® - 1 ks vajce na potretie

® -sol

® -rasca

Postup

Listkové cesto rozvalkdme na tenko a pokrajame na
$tvorce 5x5 cm. Sunku nakrdjame na drobné kocky a
zmieSame s nastridhanym syrom a Karickou. Doprostred
kazdého Stvorca dame lyzicku zmesi a Stvorce prelozime
na polovicu. Dobre popritld¢ame okraje a pirézky
ukladame na plech vystlany papierom na pecenie.
Pirbzky potrieme rozslahanym vajickom, posypeme
rascou, osolime a vlozime do predhriatej rdry. Pec¢ieme
15-20 minut pri teplote 175 stupnov.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Dana z Michaloviec

nizka
40 minut
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