Syrovy narez
Potrebujeme

* - 350 g udeného
saldmového syra

- 1 mikroténové vrecko
® -10 g masla

- 3 trojuholnicky
Karicky

- 100 g Sunky

® - 2 vajcia natvrdo

®* - 60 g cibule

® - 150 g makkej salamy
® - trosku vegety

* - petrzlenova vnat

Postup

Syr vlozime do mikroténového vrecka, dobre zviazeme,
dame do vriacej vody a varime 15 minut. Syr vyklopime
na dosku, rozvalkdme na obdiznik. Urobime plinku -
maslo vymieSame so syrom, primieSame malé kocky
sunky a saldmy, pokrdjané vajicka, posekanu cibulu,
vegetu a petrzlenovu vnat. PInku natrieme na rozvalkany
syr a stoCime. Roladu zabalime do mastného papiera
alebo alobalu a ddme do chladnic¢ky stuhndt. Pred
podavanim ju ostrym nozom pokrajame na Sikmé rezy.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Jozo z Trencina

nizka

30
10

minut



