Paradajky plnené Karickovou penou

Potrebujeme

- 10 ks paradajky
krickové

® - 1 ks Karicka Crievko
- 1 biely jogurt

® - 2 vajcia natvrdo

- 1 ks kuceravy salat
- 1 ks Saladtova uhorka
- sol podla chuti

- Cierne korenie Stipka
- petrzlenova vnat

* -5 ks Cierne olivy bez
kbéstok

Postup

Karicka Crievko, jogurt, vajcia natvrdo, korenie a sol
rozmixujeme na hladky krém. Uhorky nakrajame na
tenké platky. Salat natrhdme na drobné kusky. Olivy
prekrojime na polovice.

Na dno taniera naservirujeme do vejarika uhorku a
priddme kusky saldtu. Do stredu polozime prekrojenu
polovicu paradajky, na ktord nastriekame karickovu
penu. Ozdobime petrzlenovou viatou a olivami. Odlozime
do chladu.

Predjedlo je vhodné na svatby, party a r6zne iné oslavy.
Dobrud chut!

Tento recept ndm posiela: Edita zo Ziliny
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