Krekry s Karickou a lososom

Potrebujeme

* - Slané krekry

® - Udeny losos 100 g

*® - Karicka Crievko 1 ks
® - jogurt biely 1 téglik
® - citrénova Stava

* - viat z jarnej cibul'ky

Postup

Z KariCky Crievka a jogurtu vymiesame krém, ktory
pokvapkame par kvapkami citrénovej Stavy a znovu
premieSame.

Krekry v tvare $tvorca/obdiZnika si porozkladdme a
natrieme karickovym krémom, na ne polozime kisok
udeného lososa a vrch ozdobime nasekanou vnatou z
jarnej cibulky.

Rychle predjedlo vhodné na party a k napojom. Dobru
chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Edita zo Ziliny

nizka

15
20



